
甘辛く香ばし風味

鰤の照り焼き定食
ぶり

鹿児島の海で育った鰤を、丁寧に照り焼き
に仕上げました。脂のり抜群の身に、鹿児
島醤油の深いコクと甘みが寄り添う一品。
ごはんは、大盛がおすすめです。

1600円

月替メニュー／１月 2月限定

大根の唐揚げ添え

大根の唐揚げ

定食 単品1100円
ごはん・お味噌汁・刺身・ 小鉢・サラダ付



市場直送（木曜限定）

鯛と間八のかま焼き定食
かんぱちたい

脂のりと旨みのつまった鯛と間八のかまを
皮目はパリッと香ばしく、身はふっくらと
ジューシーに炙りました。火加減を見極め、
炎結び。ほどよい塩加減も職人技です。

1400円定食 単品1100円
ごはん・お味噌汁・刺身・ 小鉢・サラダ付

市場直送/数量限定



鍋
焼
き
う
ど
ん

冬
は
コ
レ
で
す

鍋焼きうどん 1.100円
冬
季

限
定

※ｲﾒｰｼﾞでございます

手作りの焼き餅にえび天、たっぷり具材。
優しいお出汁とたまごがうどんを包む。

心、身体、温まる冬の名物をご賞味下さい。

冬の 詩物
熱
々
の
鉄
鍋
で
頂
く

風
もち米から育てた「福餅」使用

手作り財部農園で

1杯1杯、心を込めてお作りします!!



白
、
紅
、
選
べ
る

山
有
特
製 

ち
ゃ
ん
ぽ
ん

白ちゃんぽん 1.100円

紅ちゃんぽん 1.200円

桜
島
大
根
冷
麺

750円

自
社
農
園
「桜
島
大
根
粉
末 

使
用
」

昨
今
話
題
の
健
康
成
分 

ト
リ
ゴ
ネ
リ
ン
。

鹿
児
島
大
学
の
研
究
で
血
管
を
強
く
し
な
や
か
に

伸
び
縮
み
さ
せ
る
効
果
が
発
見
さ
れ
て
い
ま
す
。

大
根
葉
の
緑
鮮
や
か
な
オ
リ
ジ
ナ
ル
麺
。

つ
る
っ
と
ヘ
ル
シ
ー
、
健
康
を
召
し
上
が
れ
。

※ｲﾒｰｼﾞです

小鉢、漬物 付

※ｲﾒｰｼﾞです

小鉢、漬物 付

自社農園野菜＆特製太麺100ｸﾞﾗﾑ

た
か
ら
べ
山
有
産 

桜
島
大
根
使
用

天ぷら付 1.250円
※桜島大根粉末10㌘使用

一日の
ﾄﾘｺﾞﾈﾘﾝ摂取量目安
生の桜島大根で

約170㌘
乾燥品（粉末含）で

約10㌘

裏

天
刺
し

し ろ

あ か

し
ろ

あ
か

定
番

旨
辛

鶏がらスープに白湯と海鮮エキス
具材の旨味が溶け込んだ自慢の一杯

特製辛味噌で旨さ覚醒
食べるほどに旨くて辛い、麺天国！

白
ち
ゃ
ん
ぽ
ん

し
ろ

自社農園野菜＆特製太麺100ｸﾞﾗﾑ

あ
か

麺1.5倍は ＋150円
麺 半分は －100円

特製

自家
製麺

パイタン

紅
ち
ゃ
ん
ぽ
ん



新
鮮
旬
味

天
ぷ
ら
刺
身
定
食

1.900円
単品 1.600円

※ｲﾒｰｼﾞです小鉢、ｻﾗﾀﾞ、ごはん、味噌汁 付

数量
限定

旬の地魚四種盛り

刺身定食 1.300円

小鉢、ｻﾗﾀﾞ、味噌汁 付 ※ｲﾒｰｼﾞです ※ｲﾒｰｼﾞです小鉢、ｻﾗﾀﾞ、味噌汁 付

単品 1.000円

市場直送の地魚を丁寧に刺身に引いて
山水盛りに。旬鮮な海の幸をどうぞ！
甘口醤油もご用意しています。
スタッフにお声掛けくださいませ。

黄金色の花咲く衣

天ぷら定食 1.200円
単品 900円

たからべ農園が自社肥料で育てた
健康野菜と活きのよい海老をからり
と天ぷらに。音まで美味しい薄衣で
五感で楽しむ一膳です。

数量
限定

財部
野菜

海老天1本 野菜天6種

ｼﾝﾌﾟﾙに旬を味わう海の恵み
天ぷらにはプリっと揚がった海老を2本とたからべ農園
の季節のお野菜。お刺身は、旬ものを4種盛りに。
山有自慢の和定食をお召し上がり下さい。



幸
せ
は
衣
の
中
に

や
ご
ろ
う
豚 

と
ん
か
つ
定
食

1.200円
大隅町 大成畜産のﾌﾞﾗﾝﾄﾞ豚「やごろう豚」
豊かな環境で伸び伸びと育まれた豚肉には
特有の旨みとふくよかな脂の甘みがあります。

ﾛｰｽ又はﾓﾓから部位をお選び頂けます。（ヒレの場合もあります）

単品 900円

※ｲﾒｰｼﾞです
小鉢、ｻﾗﾀﾞ、ごはん、味噌汁 付

定食

NO.1
人気

※写真はﾛｰｽとんかつです

ど
ん

どんおおなりちくさん

やごろう豚 ロースかつ丼

1.200円

たからべ山有産の「やさい卵」を使用
野菜や米ぬかを食べて健康に育った
鶏の卵で揚げたてカツをとじました。

ごはんの量お選び下さい
（小150ｇ普250ｇ大350ｇ）

※ｲﾒｰｼﾞです

小鉢、ｻﾗﾀﾞ、味噌汁 付

山
有

特
製

どん

※ｲﾒｰｼﾞです

小鉢、ｻﾗﾀﾞ、味噌汁 付

旬野菜と海老の天丼
え び

たからべ山有産の旬野菜と海老を匠の技で
からりと揚げて特製ダレで仕上げました。
サクッとあつあつ五感で楽しむ丼飯。

ごはんの量お選び下さい
（小150ｇ普250ｇ大350ｇ）

1.250円



鹿
児
島 

銘
柄
鶏

1.200円【森林のｴｷｽ】で育った健康で美味い鶏
定食屋の顔といえばやっぱり、からあげです。
ごはんが進むをﾃｰﾏに、鶏を厳選、漬けダレを吟味。
‘もっと美味しく’をﾓｯﾄｰに、店内仕込み、揚げ立てアツアツで。

※ｲﾒｰｼﾞです小鉢、ｻﾗﾀﾞ、ごはん、味噌汁 付

もっと
美味しく
ﾘﾆｭｰｱﾙ

和の食卓に、焼き魚あり

塩さば定食 1.200円

小鉢、ｻﾗﾀﾞ、味噌汁 付 ※ｲﾒｰｼﾞです
※ｲﾒｰｼﾞです
実際は6切のご提供です小鉢、ｻﾗﾀﾞ、味噌汁 付

単品 900円

塩加減、脂乗りなどしっかりと吟味。
これだ、と納得した塩さばを皮目はﾊﾟﾘｯ、
身はしっとりと焼き上げます。
定番の焼き魚、やっぱり米が進みます。

長島町ﾌﾞﾗﾝﾄﾞ 鰤王ぶりおう

鰤王ﾌﾞﾘｶﾂ定食 1.200円
単品 900円

日本一の養殖量を誇る長島町の
養殖鰤 鰤王をﾌﾗｲで召し上がれ。
ふわふわで旨さあふれるﾌﾗｲには
自家製ﾀﾙﾀﾙｿｰｽがﾍﾞｽﾄﾏｯﾁです。

素材
厳選

森
林
ど
り 

か
ら
あ
げ
定
食

単品 900円

鰤
王

ぶ
り
お
う

長
島

ﾀﾙﾀﾙｿｰｽ

NEW
新

【森林のエキス】
国産広葉樹の樹皮から
作った天然由来の成分
飼料に配合することで
腸内環境を整え健康で
クセのない鶏を育てます



お子様

専用
ﾒﾆｭｰ

お子様ﾒﾆｭｰは小学生以下のお客様に限らせて頂きます。
おもちゃはお子様ﾒﾆｭｰについています。

お子様ﾌﾟﾚｰﾄ 750円
自社たからべ農園の安心ﾋﾉﾋｶﾘ
おむすびに、からあげ、ｴﾋﾞﾌﾗｲ、
玉子焼き。選べるおもちゃは、
帰りに選んでね!!

いっぱい食べて元気に遊ぼう

お子様ﾗｰﾒﾝ 350円
お子様ﾗｰﾒﾝ大 600円
お子様うどん 350円
お子様うどん大 600円

お子様ﾗｰﾒﾝｾｯﾄ 650円
お子様ﾗｰﾒﾝ大ｾｯﾄ 900円
お子様うどんｾｯﾄ 650円
お子様うどん大ｾｯﾄ 900円 お子様ﾄﾞﾘﾝｸ 各110円 

ｵﾚﾝｼﾞ/ｱｯﾌﾟﾙ/ｶﾙﾋﾟｽ

農園の生卵 120円
温泉卵 150円
ﾐﾆｸﾞﾘｰﾝｻﾗﾀﾞ 200円
ごはん（小150円/普200円/大250円）
塩おにぎり（1個）150円
お味噌汁 150円
刺身４種盛 1.000円
森林どり 唐揚げ5個 900円
弥五郎豚 とんかつ（ﾛｰｽ/ﾓﾓ）900円
弥五郎豚 ｶﾂ煮 900円
塩さば 900円
天ぷら（海老天 1本 野菜天 6種）900円
鰤王 ﾌﾞﾘｶﾂ 900円

焼酎 山有ｵﾘｼﾞﾅﾙ
ｸﾞﾗｽ 400円 / 1合 700円
4合ﾎﾞﾄﾙ 2500円

ﾌﾞﾗｯｸﾆｯｶ ﾊｲﾎﾞｰﾙ 420円

焼酎ﾊｲﾎﾞｰﾙ 420円

ﾚﾓﾝｻﾜｰ 480円

ｸﾞﾚｰﾌﾟﾌﾙｰﾂｻﾜｰ 480円

自家製 梅酒 480円
（ﾛｯｸ/ｿｰﾀﾞ割り）

ｵﾚﾝｼﾞｼﾞｭｰｽ/ｺｰﾗ
ｱｯﾌﾟﾙｼﾞｭｰｽ/ｼﾞﾝｼﾞｬｰｴｰﾙ
三ツ矢ｻｲﾀﾞｰ/ｳｰﾛﾝ茶 各300円

お飲み物ﾒﾆｭｰ

中 420ml 650円
小 280ml 420円生ﾋﾞｰﾙ

乾杯は
うまい

ｱｻﾋ

中瓶ﾋﾞｰﾙ 650円
（ｻｯﾎﾟﾛ黒ﾗﾍﾞﾙ/ｷﾘﾝ1番搾り）

ﾉﾝｱﾙｺｰﾙﾋﾞｰﾙ 420円

単品ﾒﾆｭｰ

美酒
乾杯

厳選
素材

裏

か
ら
あ
げ

小さめのおにぎり、唐揚げ、玉子焼きがつきます。
※大ｾｯﾄは麺が大盛りになります。

お子様ﾌﾟﾚｰﾄ

11月～



森林どり からあげ 900円
※5個入り 約200㌘ ｷｬﾍﾞﾂ付き

弥五郎豚 とんかつ（ﾛｰｽ/ﾓﾓ）900円
※約150㌘ ｷｬﾍﾞﾂ付き

厳選 塩さば 900円
※ｷｬﾍﾞﾂ付き

天ぷら 単品 900円
※海老天×1本、野菜天×6種 変動あります

弥五郎豚 ﾛｰｽかつ丼 1.100円
山有のごはん（200ｇ）150円
塩おにぎり（1個）150円
お味噌汁 150円 ※当日中にお召し上がり下さい

11時～14時/17時～20時

【山有の単品TAKEOUT】

甘
味

特製 さつまいも入り
ｸﾚｰﾑ ﾌﾞﾘｭﾚ 450円
たからべ農園の卵とさつまいもで
作る濃厚でなめらかなｸﾘｰﾑの
表面をパリっとｷｬﾗﾒﾘｾﾞ。

その他のｱｲｽｸﾘｰﾑ 各250円
熊本 ｼﾞｬｰｼﾞｰﾐﾙｸｱｲｽ
福岡 あまおう苺ｱｲｽ
ﾍﾞﾙｷﾞｰ ﾁｮｺﾚｰﾄｱｲｽ
長野 ｼｬｲﾝﾏｽｶｯﾄｱｲｽ

自家製
黒胡麻ｱｲｽ 250円
山有の定番、人気ｱｲｽｸﾘｰﾑ。
贅沢に黒ごまを使い濃厚に
仕上げました。ﾓﾅｶと一緒に
お召し上がり下さい。

ｺｰﾋｰ、紅茶(ﾎｯﾄ/ｱｲｽ)

ｱｲｽｶﾌｪｵﾚ 各300円

ﾃｲｸｱｳﾄ

専用
ﾒﾆｭｰ

か

ん

み

裏

と
ん
か
つ

ブリュレ さつまいも

ベイクドチーズケーキ 450円
香ばしく焼き上げた生地とチーズ
のコクが口いっぱいに。何度でも
食べたくなる定番の美味しさです
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